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OFERTA WDROZENIOWA
Zbior i przechowywanie jabtek odmiany ‘Ligol’

Stowa kluczowe: jabtka, termin zbioru, jakos¢, warunki przechowywania

Opis wdrozenia:

Odmiana ‘Ligol’ zostata wyselekcjonowana przez
A. Przybyte i S.\W. Zagaje w 1972 r. w Instytucie
Sadownictwa i Kwiaciarstwa w Skierniewicach. Jej
rodzicami sg ‘Linda’ i ‘Golden Delicious’. Od 1997
roku znajduje sie w Rejestrze Odmian i jest
chroniona w Ksiedze Ochrony Wytgcznego Prawa.
‘Ligol’ to ceniona odmiana deserowa ze wzgledu na
wczesne i obfite owocowanie oraz dobrg jakos¢
owocow. Jest odmiang wielkoowocowg. Owoce sg
duze lub bardzo duze, ksztattu kulisto-stozkowatego,
z wyraznym zebrowaniem przy kielichu. Skoérka jest
mocna, gtadka i btyszczagca, a od strony
nastonecznionej catkowicie pokryta rozmytym,
czerwonokarminowym rumiencem. Migzsz jest
kremowy, soczysty, aromatyczny, stodko-
kwaskowaty, oceniany jako smaczny. Drzewa
odmiany ‘Ligol’ majg tendencje do zageszczania
koron, co przy duzych lisciach powoduje problemy
z wtasciwg penetracjg Swiatta i w konsekwenc;ji
z wybarwianiem sie owocéw! (Fot.1). Owoce bez
rumienca z reguly zawierajg bardzo mato ekstraktu,
co powoduje ze obierane sa przez konsumentéw
jako niesmaczne. Zgodnie z Rozporzgdzeniem
Wykonawczym Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia
7 czerwca 2011 r. jabtka odmiany ‘Ligol’ nalezg do
grupy  wybarwienia ,B”; aby mogly byc¢
zakwalifikowane do klasy jakosciowej ,Ekstra”
rumieniec musi pokrywa¢ przynajmniej 50%
powierzchni owocu.

Wedtug danych GUS srednia produkcja jabtek
odmiany ‘Ligol’ w Polsce to ok. 9% ogdlnych plonow
jablek.

W  Pracowni Przechowalnictwa i Fizjologii
Pozbiorczej Owocow i  Warzyw Instytutu
Ogrodnictwa  przeprowadzono badania nad
mozliwoscig przechowywania jabtek odmiany ‘Ligol’
z wykorzystaniem innowacyjnych technologii.
W badaniach oceniano zaréwno wplyw
pozbiorczego traktowania jabtek preparatem
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SmartFresh zawierajgcym 1 — metylocyklopropen
(1-MCP) jak rowniez wptyw technologii standardowej
kontrolowanej  atmosfery, technologii  ULO,
ILOS Plus oraz technologii o ekstremalnie niskich
stezeniach tlenu w atmosferze przechowalniczej
(wtym dynamicznie kontrolowanej atmosfery
z fluorescencjg chlorofilu jaki wskaznika wejscia
owocow w faze oddychania beztlenowego - DCA) na
zachowanie jakosci i trwato$¢ przechowalnicza.
W badaniach oceniono  takze przydatnos¢
niedestrukcyjnych metod opartych o spektroskopie
w Swietle widzialnym i bliskiej podczerwieni
(VIS/INIR) do oceny jakosci idojrzato$ci owocéw
Analize prowadzono bazujgc na wartosciach
indekséw DA (DA Meter - Sintéleia, Wtochy) oraz
NDVI i NAI (CP Pigment Analyzer PA1101 - Control
in applied Physiology GbR, Niemcy).

Wyniki przeprowadzonych badan wskazuja, ze zbior
jabtek  odmiany  ‘Ligol’ do  dtugotrwatego
przechowywania powinien zosta¢ przeprowadzony
gdy indeks skrobiowy wynosi 6-8 (Fot 2). W tym
czasie zawarto$¢ ekstraktu waha sie w granicach
11 - 12 %, przy czym w owocach niewybarwionych
czesto nie przekracza¢ 10 %. Kwasowos$¢ owocow
podczas zbioru zawiera sie zazwyczaj w przedziale
0,4-0,5 % w przeliczeniu na kwas jabtkowy. Jedrnosc¢
owocow w optymalnej dojrzatosci do diugotrwatego
przechowywania wynosi zazwyczaj 65-70 N.
W niektérych sezonach moze by¢ nizsza (niewiele
przekracza wartos¢ 60 N) i wtedy nalezy szczegdlnie
ograniczy¢ dtugos¢ okresu przechowywania,
zwtaszcza dla OWOCOW nietraktowanych
pozbiorczo 1-MCP. W ekstremalnie niskotlenowych
technologiach (w tym w dynamicznie kontrolowanej
atmosferze) jabtka odmiany ‘Ligol mozna
przechowywac nawet do 8 miesiecy w temperaturze
0-1 °C, pod warunkiem ich wysokiej jakosci podczas
zbioru. Po zastosowaniu pozbiorczego traktowania
jablek 1-MCP mozna w tych technologiach
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wydtuzy¢ okres przechowywania do 12 miesiecy,
z zachowaniem  wysokiej jedrnosci owocow.
W warunkach normalnej atmosfery jabtka odmiany
‘Ligol’ mozna przechowywaé do okoto 3-4 miesiecy,
natomiast po pozbiorczym traktowaniu 1-MCP
0 okoto 1-2 miesigce diuzej.

Wyniki przeprowadzonych badan wskazujg na
mozliwo$¢ zastosowania niedestrukcyjnych metod
VIS/NIR do oceny stopnia dojrzatosci i jakosci jabtek

Przyktadowe zdjecia z podpisem:

odmiany ‘Ligol’, zarbwno bezposrednio po zbiorze,
jak i po przechowywaniu. Jednakze, w celu petnego
wykorzystania mozliwosci tych innowacyjnych
metod spektrofotometrycznych konieczne jest
opracowywanie matematycznych modeli
kalibracyjnych, pozwalajgcych zwiekszyé precyzje
pomiaru jedrnosci, zawartosci ekstraktu
i kwasowosci owocow. W tym zakresie wymagana
jest dalsza kontynuacja badan.

Fot.l1 Fot. 2
Duze zréznicowanie jakosciowe jabtek Obrazy dla testu skrobiowego w optymalnym przedziale
odmiany ‘Ligol’ dojrzatosci dla zbioru jabtek odmiany ‘Ligol’

Innowacyjnos¢ wdrozeniowa — efekty gospodarcze i spoteczne

Oferta wdrozeniowa obejmuje zalecenia dotyczgce zastosowania innowacyjnych technologii
przechowalniczych w celu znacznego wydtuzenia okresu podazy jabtek odmiany ‘Ligol’ na rynek owocow
swiezych. Jej innowacyjnos$¢ polega rowniez na wskazaniu mozliwosci wykorzystania niedestrukcyjnych
metod VIS/NIR do oceny dojrzatos$ci i jakosci jabtek.

Zastosowanie innowacyjnych technologii przechowywania o ekstremalnie niskotlenowych atmosferach
w tym technologii DCA oraz pozbiorczego traktowania jabtek 1-metylocykloprpenem (1-MCP) umozliwia
utrzymanie wysokiej jakosci owocow praktycznie przez okres 12 miesiecy, bez szczegdlnego zagrozenia
wystgpienia chordb fizjologicznych. Jednakze, w przypadku konieczno$ci ciagtego zaopatrywania rynku
w jabtka odmiany ‘Ligol’ dla zapewnienia powtarzalnych cech jakosciowych, w tym smaku owocow,
konieczne jest przestrzeganie zasady dopasowania zastosowanej technologii do dtugosci okresu
przechowywania. Oznacza to, ze w pierwszych miesigcach przechowywania nie mogg trafia¢ na rynek
owoce z nowoczesnych technologii, poniewaz ze wzgledu na silne ograniczenie dojrzewania w tych
technologiach owoce trafiajgce do konsumenta bedg oceniane jako niesmaczne. Jedynie rozwazne
zastosowanie poszczegdlnych technologii (hormalna i kontrolowana atmosfera o roznych stezeniach tlenu)
plus ewentualne pozbiorcze traktowanie jabtek preparatem zawierajgcym 1-metylocyklopropen (1-MCP)
daje nadzieje na zwiekszenie spozycia jabtek w Polsce, a tym samym na zwiekszenie sprzedazy
i efektywnos$ci ekonomicznej poszczegdinych gospodarstw sadowniczych (w tym grup producentéw).

Podmioty, do ktérych skierowana jest oferta wdrozeniowa
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Tworcy oferty wdrozeniowej:
Z-d Przechowalnictwa i Przetworstwa Owocow
i Warzyw
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Praca zostata wykonana w ramach zadania 3.5 ,,Rozwdj innowacyjnych technologii przechowywania i wykorzystania owocow i warzyw”
programu wieloletniego 10 (2015-2020) ,,Dziatania na rzez poprawy konkurencyjnosci i innowacyjnosci sektora ogrodniczego z uwzglgdnieniem
jakosci i bezpieczenstwa zywnos$ci oraz ochrony $rodowiska naturalnego”, finansowanego przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
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