STRESZCZENIE

Badania przeprowadzono w latach 2010-2015 w Instytucie Ogrodnictwa
w Skierniewicach. Celem badan bylo porownanie efektywnosci réznych metod ochrony przed
chwastami i okreslenie ich przydatnosci w uprawach papryki, selera korzeniowego, kapusty
glowiastej czerwonej, kapusty pekinskiej 1 pora, a takze ich wptywu na wysoko$¢ plonow,
trwatos¢ przechowalniczg 1 warto$¢ odzywczg warzyw. Porownywano takie metody ochrony
jak: stosowanie herbicydéw, stosowanie herbicydow + pielenie mechaniczne, pielenie
mechaniczne, pielenie mechaniczne + opryskiwanie stymulatorem wzrostu, mulczowanie
gleby wtokning polipropylenowa (PP), mulczowanie widkning + opryskiwanie stymulatorem
wzrostu, mulczowanie folig biodegradowalng, mulczowanie czarng folig polietylenowa (PE),
mulczowanie rozdrobnionymi roslinami okrywowymi (mieszanka zyta z wyka), a takze
rozdrobnionymi i wymieszanymi z glebg oraz pielenie reczne. W czasie wegetacji okreslano
stopien zniszczenia chwastow, liczbe 1 mas¢ chwastow oraz zachwaszczenie wtdrne.
Przeprowadzono tez pomiary fizjologicznych wskaznikdw wzrostu roslin (wysokos$¢,
zawartos¢ chlorofilu w lisciach - indeks zielonosci i wskaznik fluorescencji chlorofiluFv/Fm).
W czasie zbioréw okres$lano plon warzyw oraz pobierano probki warzyw do badan nad oceng
ich wartos$ci odzywczej 1 trwatosci przechowalniczej. Po okresie przechowywania okreslano
mas¢ towaru handlowego, procentowy udziat czesci i lisci zzotknigtych, zgnitych i nadgnitych
oraz ubytki masy. W materiale §wiezym i po okresie przechowywania okre$lano zawarto$¢
sktadnikow odzywczych, takich jak: sucha masa, witamina C, cukry ogoélem, fenole
rozpuszczalne oraz azotany.

W badaniach polowych stwierdzono wystgpowanie tacznie 17 gatunkéw chwastow
jednorocznych — 14 w uprawie kapusty czerwonej, po 13 w porze z rozsady, selerze
korzeniowym 1 papryce oraz 12 w kapuscie pekinskiej. Najwieksze zachwaszczenie
wystepowalo w uprawie pora z rozsady, a najmniejsze w kapusScie pekinskiej. Metody
ochrony przed chwastami roznity si¢ skutecznoscig i przydatnoscia w uprawach warzyw.
Calkowitg redukcje chwastow zapewniato pielenie reczne, wykonywane systematycznie przez
caty okres wegetacji. Materiaty $cidtkujace catkowicie zapobiegaly wschodom chwastow
w uprawie kapusty pekinskiej i niemal catkowicie w uprawach pora z rozsady, selera
korzeniowego 1 kapusty czerwonej, natomiast najwigcej chwastow zaobserwowano w uprawie
papryki. W obiektach pielonych recznie i mulczowanych czarnymi materiatlami nie
obserwowano zachwaszczenia wtornego. Dobra skuteczno$¢ chwastobdjczg oraz ograniczenie
zachwaszczenia wtornego obserwowano tez po zastosowaniu herbicydéw. Uzyte $rodki nie
wykazywaty fitotoksycznosci dla roslin uprawnych z wyjatkiem kapusty pekinskiej, w ktorej
obserwowano niewielkie, przemijajagce ograniczenie wzrostu roslin 1 pojawienie si¢ jasnych
plam na lisciach. Pielenie mechaniczne powodowato catkowita redukcje zachwaszczenia
w uprawie kapusty czerwonej 1 papryki, nieznacznie mniejszag w uprawie kapusty pekinskiej
1 pora, a najmniejsza W Selerze korzeniowym. Pielenie mechaniczne stabo ograniczato
zachwaszczenie wtorne, szczegdlnie w uprawie selera i1 papryki. Polaczenie metody
chemicznej z zabiegami mechanicznymi zwigkszato skuteczno$¢ zabiegoéw oraz zmniejszato
zachwaszczenie wtorne. Mulcz z rozdrobnionych roslin okrywowych powodowat niewielka
redukcje liczby chwastow w uprawie kapusty glowiastej 1 papryki.



Wysokos¢ roslin i plony byly zroznicowane w zalezno$ci od metody odchwaszczania.
Zastosowanie herbicydow zwigkszalo wysokos¢ roslin selera 1 kapusty pekinskiej,
a odchwaszczenie mechaniczne i chemiczno-mechaniczne papryki. Pielenie r¢czne korzystnie
wptywato na wysokos¢ selera, papryki i pora, a mulczowanie czarng folig i wtokning pora.
Mulczowane folig biodegradowalng nieznacznie ograniczato wysoko$¢ selera i1 papryki,
a mulczowanie ros$linami okrywowymi papryki. We wszystkich gatunkach roslin pielonych
rgcznie 1 odchwaszczanych chemicznie otrzymano wigksze plony niz w kontroli. Pielenie
mechaniczne zwickszato plonowanie kapusty czerwonej, kapusty pekinskiej oraz pora.
Najwigksze plony kapusty czerwonej 1 papryki otrzymano po zastosowaniu widkniny
sciotkujacej, a kapusty pekinskiej i pora po zastosowaniu czarnej folii. W uprawie selera
najwigkszy plon uzyskano w roslin pielonych recznie. Opryskiwanie stymulatorami wzrostu
nie wptywalo istotnie na plony warzyw, jednak w uprawie selera i papryki zaznaczyta si¢
niewielka tendencja wzrostu plonu ogo6lnego oraz udziatu plonu handlowego.

Obserwowano zmiany w zawarto$ci niektorych sktadnikow odzywczych w warzywach
odchwaszczanych roznymi metodami w porownaniu do kontroli. W selerze odchwaszczanym
chemicznie, po zbiorze =zanotowano wzrost zawarto$ci cukrow ogoétem i fenoli
rozpuszczalnych oraz spadek zawartosci witaminy C, a po okresie przechowywania spadek
zawarto$ci fenoli. W kapuscie czerwonej traktowanej herbicydem zanotowano mniejsza
zawarto$¢ cukrow ogodtem po przechowywaniu. Papryka odchwaszczana chemicznie miata
mniej suchej masy i fenoli rozpuszczalnych w owocach §wiezych, a po przechowywaniu
takze cukréw ogotem i witaminy C. Pielenie mechaniczne zwigkszato zawarto$¢ cukréow
ogotem w selerze korzeniowym 1 witaminy C w papryce $wiezej, a zmniejszyto zawartos¢
cukrow ogdtem i suchej masy w porze swiezym. Natomiast pory pielone rgcznie mialy po
zbiorze istotnie wigksza zawartos$¢ suchej masy i cukrow ogdtem, a mniejszg witaminy C.
Mniej witaminy C miaty takze $wieze glowki kapusty pekinskiej pielonej rgcznie
w poréwnaniu do kontroli. W papryce pielenie r¢czne zwigkszato zawarto§¢ cukrow ogotem,
a w owocach $wiezych takze witaminy C. Mulczowanie wtokning zwigkszato zawartos¢
suchej masy w porze §wiezym, a czarng folig fenoli rozpuszczalnych. Mulczowanie widkning
1 czarng folig sprzyjato gromadzeniu witaminy C w §wiezych owocach papryki, a widkning
w porze po przechowywaniu. Zawarto$¢ cukrow ogdtem byta tez istotnie wigksza w selerach
1 kapuscie pekinskiej mulczowanych wtokning. Mniejsza zawarto$¢ cukrow ogodtem, po
przechowywaniu, stwierdzono w kapuscie czerwonej mulczowanej wldkning 1 folig
biodegradowalng oraz w selerze mulczowanym folig biodegradowalng. Ro$liny okrywowe nie
powodowaty zmian w zawarto$ci sktadnikow odzywczych w kapuscie czerwonej $wiezej,
a po okresie przechowywania zmniejszaty zawarto$¢ cukrow ogotem. Natomiast w papryce
uprawianej w roslinach okrywowych zaobserwowano istotny wzrost zwartosci witaminy C,
fenoli rozpuszczalnych 1 cukrow ogodtem po zbiorze. Mulcz z roslin okrywowych powodowat
zwiekszenie zawartosci fenoli rozpuszczalnych w papryce swiezej, a spadek tego sktadnika
po okresie przechowywania. Rosliny okrywowe zmniejszaly tez zawarto$¢ azotanow
w gltowkach kapusty czerwonej w porownaniu do kontroli, jak i do innych metod
odchwaszczania.

Wplyw metod odchwaszczania na trwato$¢ przechowalnicza warzyw byl zroznicowany.
W selerze korzeniowym, papryce i kapuscie pekinskiej, po zastosowaniu herbicydow,
stwierdzono zwigkszenie udzialu plonu handlowego w plonie ogoélnym, po okresie



przechowywania. W kapuscie pekinskiej i selerze korzeniowym korzystny wptyw na trwatos¢
przechowalniczg mialo takze pielenie rgczne oraz zabiegi mechaniczne. Papryka pielona
recznie i mechanicznie miata wigkszg wartos¢ handlowa po przechowywaniu oraz mniejszy
udziale roslin gnijacych, niz papryka nie odchwaszczana, natomiast w papryce
odchwaszczanej mechanicznie stwierdzono najwigksze ubytki masy. Pielenie mechaniczne
jak 1 reczne obnizaty trwalo$¢ przechowalnicza kapusty czerwonej. Mulcz z roslin
okrywowych korzystnie wptywat na trwalo$¢ przechowalniczg kapusty czerwonej i papryki.
Mulczowanie, zwlaszcza wtokning, podnosito trwatos¢ przechowalnicza kapusty czerwonej
1 pora, a obnizato selera 1 kapusty pekinskiej. W uprawie papryki mulczowanie wtokning
i folia biodegradowalng korzystnie wptywato na trwato§¢ przechowalnicza. Papryka
mulczowana czarng folig charakteryzowata si¢ najmniejsza wartoscia handlowa sposrod
wszystkich metod ochrony przed chwastami oraz kontroli.



